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Piekarnik SOLGAZ SP50

Cena brutto 2 199,00 zł

Cena poprzednia 2 375,00 zł

Numer katalogowy SOL-SP50

Opis produktu

Magiczny piekarnik SP-50
Tajemnicze czarne szkło, sterowanie dotykowe i bogaty zakres funkcji sprawiają że Magiczny Piekarnik (SP-50) tworzy idealny
zespół z inspirującym sprzętem AGD marki Solgaz. Poznaj ekskluzywny wygląd i poczuj prawdziwą magię pieczenia!

Sterowanie dotykowe dobrze wygląda i łatwo się czyści
Zrelaksuj się i ustaw zegar, a piekarnik sam się wyłączy
według czasu jaki wprowadzisz
Potrójna warstwa w drzwiczkach zapewnia bezpieczeństwo
bawiącym się w pobliżu dzieciom
Nie martw się o czyszczenie – wkłady katalityczne zajmą się
tym za Ciebie

Wyposażenie piekarnika SP-50:

Zestaw prowadnic teleskopowych
Kamień do pieczenia pizzy lub chleba
Wkłady katalityczne do samoczyszczenia
Blacha do pieczywa
Taca do pieczeni
Ruszt mniejszy + większy
Uchwyt do blach i rusztów
Zestaw do rożna obrotowego
Zasilacz
Zamontowane wkłady katalityczne – samoczyszczenie
Potrójne drzwiczki, które są chłodne nawet podczas pieczenia w wysokiej temperaturze

Podstawowe funkcje:

Rozmrażanie – funkcja przyśpiesza odmrażanie potraw.

Opiekacz wzmocniony –grzałka górna + opiekacz. Funkcja przyśpiesza proces opiekania większych porcji potraw.

Opiekacz/grill powierzchniowy -funkcja przeznaczona jest do opiekania małych porcji mięs, wyrobów wędliniarskich,
tostów.

Opiekacz/grill z obiegiem gorącego powietrza – przyśpiesza proces opiekania.
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Pieczenie z nagrzewaniem od dołu wsadu piekarnika – funkcja zalecana w niektórych przepisach.

Pieczenie z nagrzewaniem od dołu i góry – z włączonym termoobiegiem powietrza w piekarniku.

Włączony termoobieg – przydatny gdy w szybki sposób chcemy ostudzić potrawę lub wysuszyć owoce czy grzyby.

Pieczenie z włączonym grzaniem od dołu i góry /konwekcyjne/ – funkcja jest najczęściej używana do pieczenia mięs,
ciast, chleba, pizzy itp

POJEMNOŚĆ KOMORY 56 L
WYMIARY ZEWNĘTRZNE 595mm X 595mm X 540mm
NAPIĘCIE ZASILANIA 230V/50HZ 1N
TEMPERATURA NAGRZEWANIA OD 50 DO 270 C
MOC CAŁKOWITA 2900 W
KLASA ENERGETYCZNA A
MOC GRZAŁKI 1/2/3 2100 / 1000 W / 1200W
WENTYLATOR OBIEGOWY 25W
OŚWIETLENIE ŻAROWE 15 W
WAGA 37 KG
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